
Medienmitteilung

Essen, Trinken und Geniessen wie im Orient

Das Panorama Resort & Spa bietet ab sofort eine weitere, 
faszinierende Erlebniswelt: ein einzigartiges Penthouse-Restau-
rant samt Bar/Lounge in original orientalisch-marokkani-
schem Ambiente und dazugehöriger Küche. Nach der erfolgrei-
chen Einführung der Oriental Boutique Rooms im April setzt 
das Hotel aus Feusisberg nun auch in der Gastronomie auf
Genüsse aus Tausendundeiner Nacht. Das neue Restaurant
und die Bar/Lounge wurden letzten Freitag unter dem Namen
«Zafferano» und «Zanzibar» in exklusivem Kreis eröffnet.
Küchenchef Richard Lang, seit Mai 2007 Kochweltmeister, sorgt
in diesem einzigartigen Umfeld für authentische kulinarische
Erlebnisse.

Im Restaurant Zafferano zuoberst im Resort ist mit vielen Farben,
Lichtern, Kerzen, orientalischen Lampen und Nischen eine
romantische und sinnliche Welt entstanden. Dank Original-Ein-
richtungen aus Marokko und anderen Ländern des Orients 
sowie mediterranen, warmen und erdigen Farben fühlen sich
Gäste wie in einem Märchen aus Tausendundeiner Nacht. Bei 
einem romantischen Candle-Light-Dinner lassen sie sich in die
kulinarische Welt des Orients entführen. Die Menükarte bietet 
eine grosse Auswahl an echten mediterranen und orientalischen
Gerichten aus Meerfisch, Fleisch oder Pasta, angereichert mit
vielen Gewürzen. Das Restaurant ist täglich von 17.30 bis 23.00 Uhr
geöffnet. 

Auch die unter dem Namen Zanzibar komplett orientalisch ausge-
stattete Bar/Lounge bietet eine stimmungsvolle Atmosphäre, die
zum Relaxen und Geniessen einlädt. Bei ruhigem  Chill-out-Sound
können sich Gäste wie Paschas verwöhnen lassen und auf 
Wunsch sogar eine Shisha geniessen. Ein feines Angebot an kleinen
Gerichten und spanischen Tapas sowie eine grosse Auswahl an
Getränken, Weinen, Tee- und Kaffee-Variationen machen die marok-
kanisch-orientalische Wohlfühl-Oase perfekt. Die Zanzibar hat
täglich von 16.00 bis 24.00 Uhr geöffnet.

Das Panorama Resort & Spa verfügt neu über ein 
orientalisches Restaurant samt Bar/Lounge



Panorama Resort & Spa

Das Panorama Resort & Spa in Feusisberg befindet sich an traumhafter
Lage mit einer atemberaubenden Aussicht über den Zürichsee bis weit ins
Mittelland. Das exklusive Angebot umfasst einen vielfältigen Spa, 107
luxuriöse Zimmer, Boutique Rooms und Suiten sowie ein professionelles
Business-Center. Das mediterran-orientalische Restaurant «Zafferano»
und die stilvolle «Zanzibar» zuoberst im Resort sowie das Gourmet-Restau-
rant «Seasons» bieten Kulinarisches vom Feinsten. Der grosszügige Spa
«Akari» umfasst eine Wellness- und Wellfeeling-Welt mit wunderschöner
Aussicht auf den Zürichsee. Verteilt auf zwei Etagen findet man auf 
über 2000 m2eine Vielzahl an Bädern, Whirlpools, Saunen, Dampfbädern
und Erlebnisduschen sowie fünf authentische Luxus-Schönheitsbäder …
wie zum Beispiel das Japan Harmony bath und das Oriental Relax bath.
Aktive Erholung bietet der erstklassig und mit neusten Geräten aus-
gestattete, 200 m2grosse Fitnessraum. Zahlreiche herkömmliche und
spezielle Massagen sowie eine professionelle Beauty-Abteilung run-
den das beeindruckende Angebot ab. Familie Paul und Vreni Rüegg mit
Patrik und Pascal, seit 1997 Besitzer des gehobenen Hotelbetriebs, 
sowie rund 140 Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter sorgen für das Wohlbe-
finden der Gäste aus aller Welt. 

Für weitere Informationen: www.panoramaresort.ch

Verantwortlich für die kulinarischen Genüsse ist Richard Lang, seit
Februar 2007 neuer Küchenchef des Panorama Resort & Spa. Der 
34-Jährige verfügt über einen grossen Leistungsausweis und ist am-
tierender Kochweltmeister. Am American Culinary Classic in
Chicago (USA) hat er als Mitglied der Nationalmannschaft des
Schweizer Kochverbandes diesen Titel am 23. Mai 2007 errungen.

Die Eröffnung von Restaurant und Bar/Lounge fand am 31. August
in exklusivem Kreis statt. Das Echo war durchwegs positiv. Paul
Rüegg, Inhaber und Direktor des Panorama Resort & Spa, ist über-
zeugt, dass mit diesem neuen Angebot den Gästen ein weiteres
Erlebnis geboten wird. «Mediterrane Restaurants mit kühlem
Ambiente und trendiger Ausstattung gibt es viele. Wir wollten etwas
wirklich Einzigartiges schaffen, einen warmen, authentischen 
Ort für echten Genuss.»

Für weitere Fragen:
Paul Rüegg, Telefon 044 786 00 00


